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Biljne bioaktivne tvari,

Identlfl kac'la’ Za svaku skupinu bioaktivnih tvari iznosi se

bioloski ucinci i bioraspoloiivost pregled njihova kemizma, njihovi bioloski uéinci
na ljudski organizam, te eventalne opasnosti pri
primjeni u terapiji. Naglasak je postavljen na
mehanizme djelovanja spomenutih tvari.

PRAKTIKUM (kondenzirana satnica):
| HPLC analize fenolnih tvari

2. Spektrofotometrijsko odredivanje sadrzaja fenolnih
tvari i antioksidacijske aktivnosti
3. Ispitivanje stabilnosti prehrambenih fitokemikalija /n

vitro modelom humane probave
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